MENU

Restaurant d’application

—

Mardi 05 Mai 2026

Tarte tatin au boudin noir
Escalope milanaise, flan de légumes,
Plateau de fromages
Pastel de Nata

Mercredi 06 Mai 2026

Gaspacho de concombre, brochettes de
Crevettes,
Travers de Porc a la mexicaine, courgettes
et haricots rouges,
Salade et fromage
Tiramisu

Mardi 12 Mai 2026

Asperges au basilic ou pissaladiére
Carré d’agneau en croute d’herbes, tian de légumes
ou
Filet de Dorade sauce beurre blanc, polenta
crémeuse et courgettes
Plateau de fromages
Trilogie de cerises

Jeudi 21 Mai 2026

Salade de gésiers de canard
Darne de saumon, sauce a l'oseille, garniture
printaniere,
Plateau de fromages
Péche melba

‘J

28€

repas + apéritif + 1 verre de vin + café

Jeudi 07 Mai 2026

St Jacques, poireaux
Dos de Cabillaud, risotto aux champignons,
Plateau de fromages
Tarte citron

20€
Menu a emporter
avec une bouteille de
vin

Mardi 19 Mai 2026

Melon au Porto
Navarin d’agneau, garniture printanieére,
Plateau de fromages
Fraisier

Mardi 02 Juin 2026

La composée de Gréce
Moussaka de Gastouni
Plateau de fromages
Dome d’Athénes (orange, chocolat)




Jeudi 4 Juin 2026 Mardi 09 Juin 2026

Oeuf poché bénédictine Foie gras poélé
Canard a la cerise, garniture du marcheé, Filet de de poisson, garniture printaniere,
Plateau de fromages Plateau de fromages
Variation de fruits jaunes Soupe de péche au Monbazillac

Jeudi 11 juin 2026

Melon a l'italienne
Epaule d’agneau farcie, garniture du marché,
Plateau de fromages
Entremet fraise

Nous vous rappelons que nous sommes un restaurant d’application qui permet a nos apprenants d’accroitre leur
savoir-faire en situation réelle ainsi :
- Nous demandons a nos convives d’arriver a I'’heure précise d’ouverture (12h) et de respecter 'heure de fermeture
(14h) ;
- Le nombre de couverts impacte I'organisation donc merci de prévenir toute modification du nombre de convives el
;
- Des contraintes organisationnelles ou des aléas peuvent engendrer des modifications de menus voire une
annulation de la séance ;
- Selon la planification, le niveau de technique professionnelle des apprenants differe ;

- Au vu du contexte actuel (tarifs, disponibilités des produits, délais de livraison) certains menus pourraient étre &
modifiés au dernier moment. b

- Le parking est réservé au personnel de I'établissement donc merci de se garer a I'extérieur. -
P

Merci de votre compréhension et a tres vite ! 109 rue du Dr Roux {

24100 BERGERAC
&)‘ FA 05.53.22.21.21
du Grand Bergeracois accueil@Cfa'bergeraC.fr

www.cfa-bergeracois.com
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