) Meneos

C A Restaurant d’'application

DU CDMANE NERGENASOIN

109 rue du Dr Roux

24100 BDERGERAC Brochette de crevettes flambées
05 5 5 22.21.21 Cé‘)tc de veau sauce aux morilles et sa garniture

accucil@oca~bergerac.1cr Crémc caramel

Flatcau de Fromagcs

WWW‘C‘Ca“bCrSCraCOis'Com Feuilleté d’cscargots ala creme dail

Favé de saumon sauce crémée
Flatcau de Fromagcs

Cerises ﬁambécsjubilé et glacc vanille

Foéléc de la mer flambée
Duo de veau en 2 cuissons et sa garniture
Flatcau de Fromagcs

Patisserie

Casso[cttc de St Jacqucs
Roti de porc aux Plcurotcs, garniture Printaniérc
Flatcau de Fromagcs

Fraises flambées sur glace vanille

Melon a Fitalienne
Sole meuniere
Flatcau de Fromagcs

FPanna cotta aux fruits rouges

Gaspacho de tomates et sa déclinaison de mousse
de chevre frais O(] assiette de saumon fumé duo de
créme
Filet de IouP grillé beurre blanc O noisette
d’agncau haricots tarbais
Flatcau de Fromagcs
Ca{:é ou thé gourmand

Autour de l’asPcrgc

Duo de saumon en deux cuisson

Flatcau de Fromagcs
T arte aux fraises




Autour du mc]on
Filet de sole au monbazillac et sa garniture
Flatcau de Fromagcs

]:raisicr

Mclon au magret fume
Carré de porc 3la basquaisc
Flatcau de Fromagcs

Choux (Grand Marnier

Melon a bitalienne
Fricassée de volaille fermiere aux asperges ct sa
garniture
Flatcau de Fromagcs
Choux chanti”y fraises

Déclinaison de betteraves
Canard en 3 facons et garniturc
Flatcau de Fromagcs

Patisserie

T errine de canard, chutncg d’oignons
Blanqucttc de cabillaud aux fruits de mer et sa

ga rniture

A EMPORTER

Flatcau de Fromagcs + salade
UNIQUEMENT

T artelettes aux fruits de saison

Terrine de Poisson
Fi]ct mignon de porc sauce moutarde et sa garniture

Flatcau de Fromagcs

Salade de fruits

Nous vous rappc!ons que nous sommes un restaurant d’aPPlication ciui Pcrmct anos aPPrCﬂants
d’accroitre leur savoir-faire en situation réelle ainsi -

. Nous demandons a nos convives d’arriver a heure Précisc d’ouverture (I 2]1) etde resPecter Pheure
de fermeture (H—h) ;

e | e nombre de couverts imPactc l’organisation donc merci de PréVCﬂir toute modification du nombre
de convives ;

e Des contraintes organisationne”es ou des aléas peuvent engenclrer des modifications de menus
voire une annulation de la séance ;

. Selon la Planhcication, le niveau de tecl'miquc ProFessionnch des apprenants differe ;

e Auvudu contexte actuel (tarifs, disponibilités des Produits, délais de livraison> certains menus

Pourraicnt étre modifiés au dernier moment

e |e Parking est réservé au Persormel de Pétablissement donc merci de se garer a Pextérieur.

Merci de votre compréhension et a tres vite !



