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BERGERAC Une cérémonie a eu lieu mercredi
pour recompenser les meilleurs jeunes
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Les lauréats du CFA avec leurs formateurs. rroroiacky seney

Une pluie de médailles s'est abattue
surles apprentis du centre de forma-
tion du Grand Bergeracois de Ber-
gerac lors d'une cérémonie qui s'est
tenue mercredi.

Les apprentis ont participé adivers
concours dans les domaines de la
cuisine et du service. Aux Olympia-
des desmétiers 3 Bordeau, Yona Ger
vais, apprentie au restaurant Ia Ter-
rasseaDuras,arecu lamédaille d'ar-
gent en service en salle. Yohan
Huqueuleux, du restaurant Le fil de
l'eaua Couzeet Sathront,PaveIDu—
lub,aurestaurante Vi aTré
molat, et Jordan Turpin, du lycée de
Sainte-Foyla-Grande, ont recu trois

meédailles de bronze au concoursdé- -

partemental Un des Meilleurs Ap-
prentis de France en cuisine froide a
‘Boulazac. Deux médailles d'or, dépar-
tementale et régionale ont été rem-
portées par Sandrine Briant, du res-
taurant U'lmparfaita Bergerac. Char

]ineNicolas,durestauiantlaBraiseé

_ Bergeracsestdistinguée au concours
Undes Meilleursapprentis de France |

enserviceetartsdelatableavecdeux ||
- médaillesd'or; deparlﬂrnentale etré-
‘gionale.

Si le succés de ces jetines repose |
avant tout sur leur implication et I
leurs compétences, il faut y associer |
leurs formateurs, Jean-Claude Duteil, |
en cuisine et Thierry Faure en service,

maisaussi leurs maitres d'apprentis-

sage qui tousontsu transmetireaux
apprenﬂslacultureprofessmnne]le,
I cedusavmriimeet]apasmon '

de leurmétier.

Sandrine Briant et Charline Nico-
las pourront encore mettre a
I'épreuve leurs compétences. Avec
leurs médailles d'or; elles sont sélec-
tionnées pour participer au con-
cours national Un des Meilleurs Ap-
prentis de France a Paris, en octobre
2018




